


Sky Lounge Martini, un salotto sotto le stelle.
Sorseggiare un cocktail al tramonto.

Cenare sotto le stelle ascoltando musica sul nostro rooftop.

Un esperienza internazionale dal sapore partenopeo.

MENU
COCKTAIL WINE & FOOD



 

SIGNATURE
CAFFE’ STREGATO  18
Gin infuso al caffè, liquore strega, liquore 
elixir vegetal, limone, zucchero
Descrizione: Dolce, caffè, erbaceo, aromatico
Tenore alcolico: Medio-alta

NAPULE    17
Gin Vesuvius - Bitter martini riserva al babà 
Martini rosso rubino
Descrizione: amaro, abboccato, aromatico, babà 
Tenore alcolico:medio-alto

MARGARIGOS   17
Tequila reposado, lime, liquore al fico, sci-
roppo di zucchero Demerara.
Descrizione: dolce, acido, fico,
Tenore Alcolico:Medio- basso

PUNCH LADY          18
Gin bombay, liquore alla pesca, Rum
Giamaicano, sciroppo zucchero, lime
Descrizione: Dolce, acido, pesca, speziato. 
Tenore alcolico: medio-basso

BREVE ESTATE     17
Pisco infuso alla menta, sciroppo di ananas 
cannella e pepe, succo ananas acidificato.
Descrizione:Dolce,Acido, ananas, speziato Tenore 
alcolico:Medio-Basso



SIGNATURE
FORMULA VERDE   17
Rum Bacardi carta blanca, Rum demerara, 
sciroppo al prezzemolo, succo banana, so-
luzione citrica.
Descrizione:Dolce, banana , Morbido, prezzemolo, 
acido.
Tenore alcolico:Medio-Basso

SESTO SENSO  17
Gin bombay, Assenzio,Liquore zenzero, Sci-
roppo allo zenzero, Soia, Succo Limone
Descrizione: dolce, agrumi, erbaceo, zenzero
Tenore alcolico: medio-basso



15

15

15

15

15

14

COCKTAIL
INTERNAZIONALI

NEGRONI     
Gin Bombay, Vermouth Martini
rosso rubino, Bitter Martini Riserva

NEGRONI SBAGLIATO  
Vermouth Martini rosso rubino, 
Bitter Martini, Riserva, Prosecco

AMERICANO
Vermouth Martini rosso rubino, 
Bitter martini riserva, Soda

BOULEVARDIER
Bourbon Whiskey Angel’s Envy,  Vermouth 
Martini rosso rubino, Bitter Martini Riserva

MARY PICKFORD
RUM Bacardi carta blanca, 
succo ananas, maraschino, granatina

TOMMY’S MARGARITA
Tequila el patron, Sciroppo di agave,
Succo di lime.
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COCKTAIL
INTERNAZIONALI

SOUTHSIDE
Gin, succo Limone, sciroppo di 
zucchero, soda, foglie di menta

LAST WORD
Gin, Chartreuse verde, 
lime, Maraschino

WHISKY SOUR
Bourbon Whiskey Angel’s Envy,
Sciroppo di zucchero al 62%, succo
di limone, Albume D’uovo

DISARONNO SOUR
Disaronno, Succo di Limone,
Sciroppo di zucchero al 62%, Albume d’uovo

PISCO SOUR
Pisco, Succo limone, Sciroppo
di zucchero, Albume d’uovo

DAIQUIRI
Rum bacardi 4, Succo di lime
Sciroppo di zucchero al 62%
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15
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COCKTAIL
INTERNAZIONALI
OLD CUBAN
Rum Bacardi 4, Succo di limone,
Foglie di menta, Angostura,
Sciroppo di zucchero al 62%, Champagne

GIN FIZZ
Gin Bombay, Succo di limone,
Sciroppo di zucchero al 62%, soda,
Albume d’uovo

PORN STAR MARTINI
Vodka Grey Goose, Cordiale
passion fruit e vaniglia, shot di Prosecco

NAKED AND FAMOUS
Mezcal, Maraschino, Chartreuse  verde, lime

ILLEGAL
Mezcal, rum Bacardi carta blanca, 
falernum, maraschino, succo lime

DON SPECIAL DAIQUIRI
Rum Giamaicano, Rum Chiaro
Bacardi Carta Blanca,Succo Lime.



Grey Goose   15
 

Grey Goose Altius  20
 

Belvedere      15
 

Belvedere Luminos  20
 

Ketel One       15
Beluga            15

 

GINTONERIA

VODKA

The Gardener 20
Bombay Saphire 15
Bombay London Dry 15
Bombay Star Of 17
Tanqueray 17
Tanqueray Ten 17
Tanqueray Sevilla 17
Martin Miller's 17
Sips Smith 17
Sips Smith Sloe 17
ELEPHANT 15
N°3 15
Alkemist 15
Fifty Pound 17
Seven Hills 15
Canaima 17
The Botanist 17
Sabatini 17
Cambridge Truffle 20
Cambridge Truffle 20
Portofino  17
Vesuvius 17

1861 15
Nordes 15
Muma Gin 17
Adamus 17
Gil 17
J.ROSE 15
Engine 17
Monkey 47 17
Gin Mare 15
Hendricks 15
Etsu 15
CITADELLE 15
Nikka Gin 17
Roku 17
Plymouth 17
Bobby's 17
Del Professore 17
Gin 170 17
TARQUIN’S 17
Tanqueray 00 10
Sabatini 00 10



  eredevleB 250
  yabmoB 200

Clase Azul Blanco  650
Clase Azul Reposado  850
El Patron Silver  250

  skcirdneH 250
Gin Mare  250
Grey Goose  250

  ukoR 250
  suivuseV 250

Acqua Brillante 
Fever Tree Mediterranea 

Fever Tree Indian 
Shweeps Tonic 

Limonata San Pellegrino 
Shweeps Lemon 

Fever Tree Ginger Beer 
Fever Tree Ginger Ale 

Shweeps Soda 
Fever Tree Grapefruit

SODATI

DISTILLATI
IN BOTTGLIA



ESOTICO     15
cordial mango e anans
soda al pompelo rosa

SORRENTO VIRGIN     15
gin 0.0

cordiale di limone
foglie di limone

soda al timo
fogli di ulivo

EXPERIMENTAL BARMAN     15
Cocktail analcolico della settimana

COCKTAIL
ALCOOL FREE

Acqua panna     4

Acqua San Pellegrino     4

Coca Cola Bistroit     4
Coca Cola Zero Bistroit      4

Coca Cola Drink     10
Coca Cola Zero Drink      10

BIBITE



MINI BUN SELECTION 16
Hamburger di manzo, cheddar,

pomodoro ramato confit, salsa smoky
Hamburger di manzo, zucchine alla scapece,

fonduta di provolone del monaco
Hamburger di manzo, peperoncini di fiume con pomodorini 

ciliegini rossi e gialli e provola di agerola affumicata.
 Tutti serviti con patate fritte homemade,

maionese al ginger e ketchup

TENDERS DI POLLO 16
Fiordilatte di Agerola in croccante panatura, insalatina

di cuore di bue e pesto di basilico e maionese al Jalapeno

CROQUETAS DE JAMON 17
Croquetas de jamon, con salsa brava al miele di castagna

PIZZA RISERVA 14
Pizza in doppia cottura, filetti di pomodoro San Marzano,

 mozzarella di bufala e germogli di basilico baby

PIZZA JAMON 16
Pizza in doppia cottura, jamon iberico, provola di Agerola, ruco-

letta e insalatina di cuore di bue alla mediterranea

BOWL ESTIVA  15
Bowl estiva, cubettata di pomodori cuore di bue, misticanza di 

germogli, cosciotto di pollo salsa hoisin,edamame,patate di 
Avezzano, fagiolini estivi e maionese agli agrumi

CLUB SANDWIHICH 18
Club sandwich home made

accompagnato da patatine fritte

MENU BISTROT



TARTARE DI MANZETTA PRUSSIANA 19
Tartare di Manzetta Prussiana, insalatina di patata, fagiolini, 
cipolla di tropea caramellata e salsa fredda alla carbonara.

CARPACCIO DI MARCHIGIANA 19
Carpaccio di marchigiana, zucchina

San Pasquale alla scapece e mandorla 2.0

JAMON IBERICO 28
Jamon iberico de sebo a coltello con

pan cristallo, salsa aioli e tomate

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI 28
Provolone del monaco, caciocavallo dolce stagionato,
ricottina di primosale, ciliegine bianche e affumicate,

capocollo del faicchio, salame napoli, pancetta arrotolata,
prosciutto crudo di parma servito con filetti di melanzana 

sott’olio e olive bianche e nere alla trapanese

TAGLIERE DI SALUMI 18
capocollo del faicchio, salame napoli, pancetta arrotolata,

prosciutto crudo di parma

TAGLIERE DI FORMAGGI 18
Provolone del monaco, caciocavallo dolce stagionato,
ricottina di primosale, ciliegine bianche e affumicate

gherigli di noci di sorrento e miele di acacia

PATATINE FRITTE 7
Patatine fresche classiche

MENU BISTROT



    

DESSERT
Croccante al cioccolato con cremoso

di pistacchio, passion fruit e lamponi 9

Brownies al cioccolato fondente , cremoso alla vaniglia, 
caramello salato e arachidi tostati. 9

MENU BISTROT



ROSSI AL CALICE

BIANCHI AL CALICE

ROSATI AL CALICE

BOLLICINE AL CALICE

WINE LIST
Aglianico Maimon       12
Taurasi Villa Matilde      14
Piedirosso Contrada Salandra     12
Pasetti Testa Rossa Montepulciano    14
Le Volte Dell Ornellaia      14    
Nebbiolo Vietti       12
     Pinot Nero Red Angel Jermann    13

Fiano D’avellino Villa Matilde     12
Greco Di Tufo Benito Ferrara     13
Falanghina Villa Matilde     10
Biancolella Tenuta Montecorvo    13
Chardonnay Jermann      14
Sauvignon Jermann      14
Ribolla Gialla Jermann       14

Vetere San Salvatore      12
Calafuria Tormaresca      13

Otello Ceci          10
Ca Del Bosco Calice       18
Ca Del Bosco Rose       20
Mata Bianco        12
Mata Rose         12



 

 

WINE LIST

BIANCHI 
Fiano D’avellino Villa Matilde 45
Greco Di Tufo Villa Matilde 45
Falanghina Villa Matilde 40
Biancolella Tenuta Montecorvo 50
Joaquin Dall’Isola Capri 60
Riserva Della Stella Fiano Joaquin 75
Chardonnay Jermann 55
Sauvignon Jermann 55
Ribolla Gialla Jermann 55
Vintage Tunina Jermann 100
Gewurtztraminer Franzhaas 50

ROSATI 
Vetere San Salvatore 45
Terre Cerase Villa Matilde 40
Whispering Angel 65
Miravall 60
   



ROSSI 
Aglianico Villa Matilde 45
Taurasi Villa Matilde 55
Piedirosso Stregamora Villa Matilde 45
Primitivo Sessant Anni 60
Pasetti Testa Rossa Montepulciano 55
Le Volte Dell Ornellaia 55
Nebbiolo Vietti 45
Pinot Nero Red Angel Jermann 50

BOLLICINE ITALIANE 
Otello Ceci Lambrusco 45
Mata Bianco Villa Matilde 50
Mata Rosato Villa Matilde 50
Berlucchi Extra Brut 65
Berlucchi Blanc De Blancs 75
Berlucchi Rosè Nature 85
Annamaria Clementi 250
Annamaria Clementi Rosè 300
Ferrari Oro 75
Ferrari Bianco 80
Ferrari Rosè 85
Giulio Ferrari Riserva Del Fondatore 280
Giulio Ferrari Riserva Del Fondatore Rosè 330



CHAMPAGNE
Lanson Black Label 75
Lanson Rosè 75
Lanson Blanc De Blancs 80
Louis Roderer Bdb 75 180
Louis Roderer Rose’ 200
Ruinart Bdb 180
Ruinart Rose’ 200
Bruno Paillard Extra Brut 180
Bruno Paillard Rose 200
Laurent Perrier Brut 110
Laurent Perrier Rose’ 180
Laurent Perrier Grand Siecle 350
Tattinger Brut 100
Tattinger Rose 110
Perrier Jouett Brut 150
Perrier Jouett Blason Rose 200
Dom Perignon Vintage 2017 550
Dom Perignon Rose 750
Dom Perignon P2 1500
Moet Ice Imperial 160
Moet Ice Imperial Rose’ 170
Krug Cuve 173 450
Krug Rose’ 550



RUM
Zacapa 23 12
Zacapa Xo 20
Diplomatico 10
BUMBU 10
Santa Teresa 1796 10
Don Papa Baroko 10
El Dorado 12 12
DORLY’S 12
Plantation Xo 14
Caroni Navy Rum 70
J. Bally 12 15
Clement X.O. 13
Clement 15 30

PASSITI
Passito Di Pantelleria Ben Rye 10
Muffato della Sala 12

WHISKEY
Glemolangie Ten 13
Abernaldy 12y 15
Hibiki Japanese Harmony 20



GRAPPE
903 Bianca 10
903 Barrique 10
Diciottolune  12
Grappa Berta Villa Prato  15

AMARI
Jefferson 10
Frack 10
Intervallo  10
Madame Milù 10
Dopolavoro 10
Amara 10

WHISKY SCOZZESI
DEWAR’S 12Y 10
Black Label J.W. 10
Laphroaig 10y 12
Glenmorangie 12y 10
Caol Ila 12y 12
TALISKER SKYE 12
TALISKER STORM 14
Oban 14y 12
Glenmorangie 14y 12
Maccallan 15y 26
DALWHINE 15Y 16
Lagavulin 16y 12
Ardbeg Ten  12
MACCALAN 18Y 35



WHISKY AMERICANI
Micher's Bourbon / Rye 13
Maker's Mark 10
Woodford Reserve 12
Wild Turkey 101 10
Gentleman Jack 10
Jack Daniel's Single Barrel 10

WHISKY GIAPPONESI

WHISKY IRLANDESI
Bushmills 10
Jameson 10
Jameson black barrel 12

*minimum spending
per servizio al tavolo 

25,00€ a persona

Servizio 10%

NIKKA DAYS 10
NIkka From the Barrel 12
Nikka Coffey Grein 10
The Chita 12
Nikka Taketsuru 12
Nikka Miyagikyo 14



REGISTRO ALLERGENI 
PER PIATTO

Bowl estiva
Allergeni: Uova, Arachidi, Soia, Frutta a guscio, Sesamo

Brownies
Allergeni: Glutine, Uova, Arachidi, Latte, Frutta a guscio

Carpaccio peperoni arrosto e noci
Allergeni: Glutine, Uova, Arachidi, Soia, Latte,

Frutta a guscio, Sedano, Senape, Sesamo

Caviale
Allergeni: Glutine

Club sandwich
Allergeni: Glutine, Uova, Arachidi, Soia, Latte,

Frutta a guscio, Sedano, Senape, Sesamo

Croccante al gianduia
Allergeni: Glutine, Uova, Latte, Frutta a guscio

Croquetas di jamon
Allergeni: Glutine, Uova, Arachidi, Soia,

Latte, Frutta a guscio, Sesamo

Fior di latte in croccante panatura
Allergeni: Glutine, Uova, Arachidi, Soia, Latte, Frutta a guscio, Sesamo

Jamon iberico
Allergeni: Glutine, Uova

Mini bun
Allergeni: Glutine, Uova, Arachidi, Soia, Latte,

Frutta a guscio, Sedano, Senape, Sesamo

Pizze
Allergeni: Glutine, Latte

Tartar di fassona
Allergeni: Uova

Tartara di fassona
Allergeni: Latte, Sedano




